Voorgerechten / Les entrées

Wijn: Cabernet Sauvignon van Zuid-Afrika €16,00

Huisgemaakte kaaskroketten, krokant slaatje met truffelolie € 10,00

Fondue au parmesan maison, salade croquante a huile de truffe

Huisgemaakte garnaalkroketten, gefrituurde peterselie € 12,50
Croquettes de crevettes maison, persil frits

Scampi “Visbank” (getomateerd roomsausje met look en champignons) € 14,00
Scampi “Visbank” ( Sauce tomate avec I'ail et champignons)

Scampi met lookboter € 14,00
Scampi au beurre a l'all

Rundscarpaccio, olijffolie, basilicum, pijnboompit, parmezaan, ruccola €12,50
Carpaccio de beceuf, huile d’olive, basilic, pignons de pin, parmésan, roquette

Dagsoep € 4,00
Soupe du jour

Gevulde gerookte eendenmagret met creme van mascarpone, dadels, € 12,00
noten, balsamico

Buchette de magret de canard fumé, créme de mascarpone, dattes, noisettes,
palsamico

Asperges “a la Flamande” € 14,50

Asperges met Seranoham, ruccola en balsamico creme € 14,50



Hoofdgerechten / Les plats

Wijn: Cabernet Sauvignon van Zuid-Afrika €16,00

Gebakken zeeduivel “op z'n Oostends”, mosseltjes, grijze garnaaltjes, € 22,50
champignons, wit wijnsausje, pommes nature

Médaillon de lotte “Ostendaise”, moules, crevettes grises, champignons, sauce vin
blanc, pommes natures

Osso Bucco « Milanaise » puree met parmezaan en olijfolie €19,50
Osso Bucco « Milanaise « purée au parmezan et I'huile d’olive

Supreme van Mechelse koekoek met couscous, rozijntjes en groentejus €18,50
Supréme de coucou de Malines, couscous avec raisins, jus aux légumes

Vol au vent “Royale” met kalfszwezeriken en hoevekip met € 20,00
boschampignons en frietjes

Vol au vent “Royale” aux ris de veau et volaille fermiére aux champignons des bois,
frites

Surf en Turf van scampi en kip, gember, Thaise basilicum, € 17,00
kokosmelk, kroepoek, noedels

Surf et Turf de scampi et poulet, gingembre, basilic Thal,

lait de coco, croupouc, nouilles

Linguini met parmaham, erwtjes, look, room, pikante gorgonzola € 16,50
Linguini au jambon, de parme, petit pois, ail, creme, gorgonzola piquants

Spaghetti Bolognaise €12,50

Fish and chips van kabeljauw, Home Made tartaar, frietjes, sla € 19,50
Fish and chips de cabillaud, Home Made tartaar, frites, salade

Penne met scampi, rmadras kerrie, courgette en artichoc € 16,50
Penne aux scampi, curry madras, courgette et artichaut

Balletjes in tomatensaus met smeuig pureetje € 14,50
Boulettes sauce tomate, puree onctueuse

Rundstartaar op z'n Italiaans (parmezaan, olijfolie, ruccola), frietjes € 16,50
Tartare de boeuf a I'ltalienne (parmezan, huile d’olive, roquette), frites



Desserten / Les desserts

Onze met liefde gemaakte chocomousse £€6,00

Frambozendome ( bavarois ), crumble van pistache €6,00



